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“POR LA CUAL SE MODIFICA EL PROYECTO ACADEMICO DE LA CARRERA DE INGENIERIA
DE ALIMENTOS DE LA FACULTAD DE CIENCIAS QuIMICAS”

. VISTOX.CENSIDERANDO: El orden del dig;
e vyt Cm}";;gs QUIMECAS La Nota D N° 370/2024 de |2 Facultad de Ciencias Quimicas,
"ULTAD I.M: EJ,. (‘:’!_E EVICA con referencia de la Mesa de Entradas del Rectorado de Ja UNA nimero 24.094
BIRZCCION A w-‘QT‘m - de fecha 7 de junio de 2024, por la que eleva la Resolucién del Consejo
REGISTRO DE ENZ Directivo N° 8602-00-2024, Acta  N° 1341 (C.D.F.C.QUNA.  N°

18/%(

PROYECTO ACADEMICO (2018) DE LA CARRERA DE INGENIERIA DE
ALIMENTOS, DE LA FACULTAD DE ‘CIENCIAS QUIMICAS®, para su
homologacién. - .

0 d 1341/28/05/2024) "POR LA CUAL SE APRUEBA LA MODIFICACION DEL

A5 \anadgedl

FIRMA: J/& La Resolucion N° 0704-00-2018 de fecha 14 de noviembre de 2018, Acta N°
ol 28 del Consejo -Superior Universitario ‘FOR LA CUAL SE HOMOLOGA EL

et .9
.. f W
serfin de Firmoa &7\ &

[ ol70 | PROYECTO ACADEMICO DE LA GARERA DE INGENIER]A DE ALIMENTOS
Qﬂg oF A FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS -BE LA UNIVERSIDAD

NACIONAL DE,ASUNCEON" : 1

El dictamen. favorable de la Comision Asesora Permanente de Asuntos
. Académicos de fecha 19.dejulio de 2024. -~

'La Ley 4995/2013 “De Educacion Supén‘or" y el Estatuto de Ia Universidad
Nacional de Asuncion; he n b n

EL CONSEJO SUPERIOR. UNIVERSITARIO, EN. USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES, RESUELVE,

0428-01-2024  Modificar el Proyecto Académico.de la Carrera de ‘Ingehieria de Alimentos de Ié
Facultad de Ciencias Quimicas, tal como sigue: '

Proyecto Académico de la CARRERA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS

Fundamentacién

En el informe de postergacion de |a Acreditacion de la carrera Ingenieria de Alimentos, los pares
evaluadores detectaron falencias importantes en el Proyecto Académico. Por gjemplo,
consignaron dentro de las debilidades un insuficiente nomero de asignaturas especificas que
hacen de la naturaleza de la carrera, por tanto, recomendaron incorporar contenidos propios det
area de [a Ingenieria de Alimentos en los Programas de Estudios de I3 Carrera, a fin de que se

garantice el cumplimiento del perfil de egreso establecido y las respectivas dreas de desempefiv
profesional y laboral.
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En coherencia z Io expuesto en el parrafo anterior, se incerporaron asignaturas nuevas como
Conservacion ¥ Envasado de Alimentos, que aborda un aspecto fundamental en la formacisn

el perfil de egreso de la Carrera, sin dejar de cumplir con los criterios de calidad establecidos por
la ANEAES dentro del modelo de Ingenieria y que la carrera Ingenieria de Alimentos cumple y
seguira cumpliendo con la malla curricular propuesta.

Ademas, actualmente las horas obligatorias de la carrera supera al minimo establecido por Ia
ANEAES, sobrepasando sobre todo en las materias basicas por lo que en |z nueva propuesta se
tratd de reducir Iz carga horaria de este ciclo formativo.

Objetivo de Ia carrera

Formar profesionales con Capacidad de integrar conocimientos de la ciencia, Ia ingenieria, Iz
tecnologia y los aspectos sociales y eticos, de manera a que el egresado pueda desempefiarse
en industrias y empresas de caracter publico y privado, relacionadas con la produccion de bienes
Yy servicios alimentarios, dentro de un marco legal, ético, normativo Yy sustentable.

Duracién del proyecto

La carrera tendra una duracion de 5,5 afios, estructurada en 11 semestres académicos, con una
carga horariz total de 4.910 horas reloj, incluyendo el tiempo requerido para la rezlizacién de
Pasantia (400 horas reloj) y la preparacion y presentacién del Trabajo de Grado (400 horas reloj).

Titulacién a ser otorgada
Ingeniero/a de Alimentos

Requisitos de ingreso y de egreso-
Requisitos de ingreso
Documentaciones ] N
e Comprobante de la solicitud de inscripcidn al Registro Unico de Postulantes (RUPY/ Solicitud
de Gratuidad del postulante o g} Certificado o Constancia de Vulnerabilidadr en caso de no
ser egresado de la Educacion Media de instituciones educativas del sector oficial o del sector
privado subvencionado.
e Dos fotocopias simples de la cédula de Identidad paraguaya vigente. En el caso de los
extranjeros, pasaporte o documento de Identidad valido en su pais de origen y wgente._
¢ Certificado de estudios original concluido de Iz Ensefianza Media o su equivalente, legalizado
por el Rectorado de la UNA.
Fotocopia del titulo de Bachiller o su equivalente, legalizado por el Rectorado de la UNA.
Certificado de antecedentes policiales original, firmado y actualizado.
Dos fotografias tipo carnet recientes en colores de 3 cm por4 cm. _ _
Certificado de nacimiento original. En el caso de los exiranjeros, una copia legalizada o
autenticada por el Consulado del pais de origen o el Ministerio de Relaciones Exteriores.
» Formuiario de solicitud de pre-inscripcidn online impreso, debidamente completado y firmado,
disponible en la pagina web oficial de id Facultad | de-Cigncias Qﬂyﬂl‘,micas.
/ -

~

i
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» Estar al dia con las obligaciones administrativas y financieras con la Facuitad de Ciencias
Quimicas, si asl las hubiere.

Examenes
» Aprobar las asignaturas (Quimica General, Biologla General, Fisica General, Matematica) que
formar parte del Examen de Admisién y acceder a una de las plazas establecidas por el
Consejo Directivo
e El orden de adjudicacion de las plazas se establecers al final de los exdamenes y segun el
orden de preferencia por las carreras, manifestado por el postulante al inscribirse a dichos
examenes.

Requisitos de egreso
1. Aprobar todas las asignaturas obligatorias.
2. Aprobar 240 horas de asignaturas optativas come minimo.
3. Cumplir los requisitos de Seminarios y' Pasant(a.
4. Desarrollar y aprobar-el Trabajo de Grado. ey
5. Cumplir con las horas minimas de Extensién Universitaria segln la reglamentacién vigente.

Objetivos y Perfil de Egreso
Objetivos

- Formar Ingenieros de Alimentos que manejen los fundamentos basicos de la ingenieria de
procesamientos de alimentos y de las operaciones unitarias que intervienen en ella,

- Disefiar, desarrollar, optimizar y administrar sistemas para el aprovechamiento de ias
materias primas de origen agropecuario y de los ‘subproductos provenientes de su
transformacion. L 2

- Integrar conocimientos de las ciencias basicas e ingenierla para el .desarrollo & innovacién de
productos y procesos de transformacién y conservacion de alimentos.

- Investigar, innovar y generar tecnologlas propias para el desarrollo de nuevos productos, de
nuevos procesos y de nuevas fuentes de materias primas en la industria alimentaria.

- Desarrollar, optimizar y gerenciar sistemas de aseguramiento de calidad e inocuidad, en un
marco legal, ético, normativo y sustentable para el aprovechamiento de las materias primas
de origen agrapecuario y de los subproductos provenientes de su transformacian,

- Administrar los procesos de control, analisis y diagnostico para la toma de accion correctiva
y preventiva en las operaciones de la-industria de alimentos.

- Promover la extensién y la prestacién de servicios en areas relacionadas con la manipulacion
y el procesamiento de alimentos. :

Perfil de Egreso
El Ingenierc de Alimentos es el profesional cientlfico y técnico, dedicado a; ‘
» Disedar, implementar, planificar, dirigir y controlar las Instalaciones magquinarias e
instrumentos de establecimientos industriales y comerciales en los que se involucran
fabricacion, transformacian, fraccionamiento y envasado de los productos alimenticios
contemplados en la legislacion vigente,
» Investigar y desarrollar técnicas de fabrigacion, transformacién, fraccionamiente y envasado
de alimentos destinados al mejor aproyechamiento de las materias primas, la reduccion de
desechos y efluentes, asl como el aprgechamiento de los mismos.
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e Disefiar, evaluar, implementar, dirigir y auditar sistemas de gestion de calidad, inocuidad,
gestion ambiental, higiene y sequridad ocupacional en la industria alimentaria.

* Realizar asesoramientos, peritajes y arbitrajes sobre las instalaciones y equipos relacionados
con las industrias alimentarias.

= Elaborar proyectos de factibilidad técnica y econdmica de plantas industriales alimentarias v
de optimizacion de procesos de obtencién de productos alimenticios.

« Realizar tareas de direccién técnica en areas de su competencia.

e Desarrollar competencias necesarias para una educacién permanente y continuar con
estudios de posgrado.

Modalidad de la carrera
La carrera Ingenieria de Alimentos responde & la modalidad presencial.

Metodologia de ia carrera :

Leccion Magistral: Consiste en la presentacion del tema légicamente estructurado con la finafidad
de facilitar la informacién de manera organizada cuya finalidad es transmitir conocimientos y activar
procesos cognitivos en el estudiante.

Resolucion de ejercicios y problemas: son situaciones donde el alumno debe desarrollar e
interpretar soluciones adecuadas z las propuestas problematicas, esto permite que el estudiante
ejercite, ensaye y ponga en practica los conocimientos previos.

Aprendizaje basado en problemas (ABP): el punto de partida representa un problema disefiado
por el docente donde el estudiante en grupos de trabajo aborda de forma ordenada y coordinada
las fases que implican su resolucién, permite el desarrollo de aprendizajes activos a través de la
resolucion de problemas.

Estudio de casos: se realiza un analisis intensivo y completo de un hecho, problema o suceso real
o simulade con la finalidad de conocerlo, interpretario, resolverlo, generar hipétesis, contrastar
datos, reflexicnar, completar conocimientos, diagnesticarlo y, en ocasiones, entrenarse en los
posibles procedimientos alternativos de solucién.

Aprendizaje por provectos: implica la realizacion de un proyecto en un tiempo determinado para
resolver un problema o abordar una tarea mediante la planificacién, disefio y realizacién de una
serie de actividades y todo ello a partir del desarrolio y aplicacién de aprendizajes adquiridos y del
uso efectivo de recursos.

Aprendizaje cooperativo: basado en la organizacién del trabajo en el aula en el cual los alumnos
son responsables de su aprendizaje y de sus comparieros en una estrategia de corresponsabilidad
para alcanzar metas e incentivos grupales.

Contrato didactico o aprendizaje: permite que el alumno y profesor de forma explicita intercambien
opiniones, necesidades, proyectos y decidan en colaboracién como llevar 2 cabo el proceso de
ensefianza-aprendizaje, que queda reflejado oralmente o por escrito, permite el desarrollo del
aprendizaje autonomo. En este aspecto, es de utilidad la plataforma moodie u otra que permita
esta vinculacion docente-estudiante.

Flioped classroom o aula _invertida: transforma ciertas partes del proceso del aprendizaje
llevandolos fuera del aula mientras incrementa o da mayor importancia a otras actividades dentro
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L AT
Ciclo de Asignaturas Carga horaria Correlatividades Carga
Formacién semestral por horaria total
aslgnatura por ciclo |
Quimica y Bioquimica de ) £ i ; s
Aliitionioa 75 Quimica Organica, Quimica Anahilcaf‘lni
Simulacion y Optimizacion %0 Procasos en la Industria Alimentaria |,
de Procesos Alimentarios Instrumentacion y Control de Procesos
Prictica Pasantia 400 Hasta el 10° nivel aprobado 800hs
Profesional | rrapaiq de Grado 400 Hasta el 10° nivel aprobado (16.3 %)
T (Gestion de Calidad en la Industria
Administracion 45 Alimentaria, Estadistica
Gestion de Calidad en la 60 Higlene y Geslion de Inocuidad
Industria Alimentaria Alimentaria, Estadistica
Guarani 30 Examen de admision
Ingenieria Econdmica 45 Administracion
Legislacion en la Industria 130 Gestién de Calidad en la Industria
Formacién | Alimentaria Alimentaria 330 hs
omplomentaria | fetodologia de a 6,7 %)
Investigacion Cientlfica 45 Quimica Analitica |, Estadistica
Seguridad en el Trabajo 30 Examen de admision
Seminario | 15 Examen de admisién
Seminario Il: Ellca y .
Deontologia 15 Seminario |
Seminario lll - Selecclon de "
lema de Trabajo de Grado 5 % ivel apmiiado
TOTAL CARGA'HORARIA DE ASIGNATURAS OBLIGATORIAS: 4.670 HORAS RELOJ
) Dependiendo de la
Optativa | opai6n
g Segln carga Dependiendo de la
Fg;":;ﬁ:n Grtairioil horaria opeidn 240 hs
Optativa Il establecida por | Dependiendo de la (4,9 %)
P asignatura, opclén
. Dependiendo de la
Optaliva IV | opcisn
TOTAL CARGA HORARIA DE ASIGNATURAS OPTATIVAS: 240 HORAS RELOJ
TOTAL CARGA HORARIA DE LA CARRERA: 4.910 HORAS RELOJ
Asignaturas Optativas
Carga horaria
Asignaturas semestral por Correlatividades
i " asignatura
ormacion i :
Optativa Ingles Téenico |l 60 / Ingles Técnico | 240 hs.
Gestién de Calidad en la Industria
Produccion més limpia / 60 Alimentaria, Operaciones Unitarias en
y Ingenieria-de Alimentos |l
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i Carga horaria
Format.:lcn Asignaturas semestral por Correlatividades 240 hs.
Optativa :
asignatura

Innovacidn y Desarrolio de nuevos 80 Gestion de Czlidad en Ia Industria
productos Alimenlaria
Provecto Industrial 30 Hasta el 9° nivel aprobade
Marketing Alimentario 80 ﬁ?boratono de Ingenieria de Alimentos
Herramientas Gerenciales 80 Administracion
Disefio de Experimentos 3 h?boratono de Ingenieria de Alimentos
Ciencia y Tecnologia de polimeros &0 Ciencia y Tecnologia de los Materiales
Métodos Numéricos para Ingenieria 0 Calculo Numérico

Microbiclogia de Alimentos,
Tecnologia Cervecera 80 Operacicnes Unitarias en Ingenieria

de Alimentos |
Ingles Técnico | 60 Examen de admision
Portugués 60 Examen de admision
Recursos Naturales 60 Quimica Inorgénica
Fisica Avanzada 60 Fisica ll
Emprendedorismo 60 Administracion
Alimentacion y Nutricidn 45 Quimica y Bioguimica de Alimentos
Disefio de Reactores 60 Termodinamica Il
Legistacion Industrial y del Trabajo 30 Seguridad en el Trabajo
Topicos especiales de Fendmenos de 60 Fendmenos de Transporte Il
Transporte Métodos Numéricos para Ingenieria

Malla curricular o plan de estudio, consignando la carga horaria de cada asignatura, la
distribucién de asignaturas en la carrera, el total de horas asignadas y las correlatividades.

CSU/SGfrar/imm/amg/mhv

Semestre | Nivel Asignaturas T ":%ras Sf::nal??gm Se:::rsales Correlatividades
Quimica General 4 3 7 Examen de admisién
Geomelria Analitica 4 - 4 Examen de admisidn
Calculo | 7 - 7 Examen de admision
1° 1 Computacion y Algoritmia para 3 3 5 271405 Exsiton s adhiiin
Ingenieria
Guarani 2 - 2 Examen de admision
Seminario | 1 1 Examen de admision
caedloll 5 6 ggg;itrlla Analilica,
Algebra Lineal 5 - 5 Geomelria Analitica
i
2 “ Quimica Inorganica 3 3 6 el Quimica General
- | e Geomeiria Analitica,
Fisica | // y 2 7 Calculo |
o ,C:.’_/
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Semestre | Nivel Asignaturas Horas semanales Herm Correlatividades
Semestrales
Seminario Il Etica y Deontologia 1 . 1 Seminario |
Computacion y
Expresion Grafica en Ingenieria - 3 3 Algoritmia para
Ingenieria
) ) X Célculo I, Fisica |,
Ecuaciones Diferenciales 4 4 Algebra Lineal
Flsica Il 5 2 7 Fisica |
1 4 | Quimica Organica 5 2 7 281420 Quimica Inorgénica
Quimica Analitica | 3 3 6 Quimica Inorganica
Computacion y
Estadistica 4 - 4 Algoritmia para
Ingenieria
e Fisica Il, Ecuaciones
Termodinamica | 5 - 5 Diferenciclas
Fisica lll 4 2 6 Fisica Il, Calculo 11
Computacion y
Algoritmia para
g 4 | Céloulo Numérico 2 2 4 26/390 Ingenieria, Ecuaciones
Diferenciales
, , Quimica Analitica |,
Quimica Analitica Il 3 3 6 Quimica Orgénica
; o . Quimica Organica,
Quimica y Bioguimica de Alimentos 3 2 5 Quimica Analfica | _
Balances de Masa y Energla 3 2 5 Termodinamica |
- . . Termodinamica |,
Fisicoguimica de Alimentos 4 3 7 Quimica Analitica I
Metodologla de la Investigacion 3 ) 3 Quimica Analitica |,
1° 5 | Cientffica ‘ 26/390 Estadistica
Eleclrolecnia 4 - 4 Fisicalll
Oplativa | 4 4 Acorde a la seleccion
Clencla y Tecnologia de Materlales 3 - 3 Termodinamica |
Balances de Masa y
Fendmenos de Transporie | 5 - 5 Energia, Fisicoquimica
de Alimentos
Fisicoquimica de
Analisis de Alimentos 2 | 4| s Alimentas, Estadistica,
Quimica y Bioquimica
2 6 26/380 de Alimentos
Balances de Masa y
Termodinamica Il 3 2 5 Energla, Fisicoguimica
de Alimentos
R ’ Quimica y Bioguimica
Microbiclogia de Alimentos 3 3 6 do Allmentos
Optativa ll Acorde a la seleccion
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Semestre | Nivel Asignaturas Horas semanales B Correlatividades
) Semestrales
; Fendmenos de
Fenémenos de Transporte Il 6 6 Transporte |
’ . Termodinamica [l
Operaciones Unitarias en X !
]nzenieria de Alimentos | 6 ) 6 Fenchisis o
Transporte |
Seguridad en el Trabajo 2 2 Examen de admisién
Higiene y Gestion de Inocuidad 3 i 3 Microbiologia de
Alimentaria Alimentos
Optativa Il 4 - 4 Acorde a la seleccion
i 7 29/435 Fendmenos de
Transporte |, Calculo
Numérico,
Termodinamica Il
Laboratorio de Ingenieria de 1 2 3 Metedologia de la
Alimentos | Investigacion Cientifica,
Clencia y Tecnologia de
los Materiales,
Expresion Grafica en
Ingenieria
Conservacién y Envasado de A Microbiologia de
. 3 A 5 .
Alimentos Alimentos
Fendémenos de
) _ Transporte I,
ﬁgzﬁgﬁgi lﬂféﬁz:?‘ 6 - 6 Operaciones Unitarias
; en Ingenieria de
Alimentos |~
. . . Higiene y Gestién de
Eﬁ;t;%?a?; Calidad en la Industria 4 4 Inocuidad Alimentaria,
Estadistica
Operaciones Unitarias
Instrumentacion y Controf de 4 1 5 en Ingenieria de
Procesos Alimentos |,
70 8 281420 Electrotecnia
Quimica y Bioguimica
Andlisis Sensorial 2 2 4 de Alimentos,
Estadistica
Optativa IV 4 & Acorde 2 la seleccion
Fendmenos de
Transporte I,
; o 5 Operaciones Unitarias
k?boraton? de Ingenieria de 1 4 5 en Ingenieria de
imentos Il Alimentos |, Laboratorio
de Ingenieria de
Alimentos |
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Semestre | Nivel

Asignaturas

Horas semanales

Horas
Semestrales

Correlatividades

1° 9

Operaciones Unitarias en
Ingenierla de Alimentos |1l

Legislacién en la Industria
Alimentaria

Procesos en la Industria
Alimentaria |

Ingenieria Bioguimica

28/420

Administracion

Laboralorio de Ingenieria de
Alimentos Il

Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Alimentos I,
Laboratorio de
Ingenieria de Alimentos
Il

Gestion de Calidad en
la Industria Alimentaria

Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Alimentos Ii

Operaciones Unitarias

en Ingenieria de
Alimentos I,
Microbiologia de
Alimentos

Gestion de Calidad en
la Industria Alimentaria,
Estadistica

Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Alimentos I,
Laboratoric de
Ingenieria de Alimentos
II, Instrumentacion y
Control de Procesos

g 10

Procesos en la Industria
Alimentaria Il

Simulacién y Optimizacion de
Procesos Alimen{arios

281420

Ingenieria Ambiental

Ingenieria Econdmica

Seminario |l - Seleccién de tema

de Trabajo de Grado

Operaciones Unitarias
en Ingenierla de
Alimentos [Il, Ingenieria
Bioguimica,
Instrumentacion y
Control de Procesos

Procesos en fa Industria
Alimentaria |,
Instrumentacion y
Control de Procesos

Procesos en la Induslria
Alimentaria |, Ingenierfa
Bioquimica,
Instrumentacion y
Control de Pracesos

Administracion

9° nivel aprobado
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Semestre | Nivel Asignaturas Horas semanales Horas Correlatividades
Semestrales
Operaciones Unitarias
en ingenieria de
Alimentos Il
Laboraterio de Ingenieria de 1 4 5 Laboratorio de
Alimentos [V Ingenieria de Alimentos
1ll, Procesos en la
Industria Alimentariz |,
Ingenieria Bioguimica
Trabajo de Grado 400 HiElarel 10 dnel
foy2e 11 zprobado -
Pasantia 400 Hasta el 10° nivel
aprobado
Asignaturas Optativas
Semestre Asignaturas Horas Semanales Hares Carrelatividad
g T+RP | Lab. | Total Semestrales CRmvieacts
Ingles Técnico Il 4 - 4 60 ingles Técnico |
Gestién de Calidad en Ia
. R Industria Alimentaria,
Produccion méas limpia 4 4 60 Operaciones Unitarias en
Ingenieria de Alimentos ||
innovacion y Desarrollo de nuevos 2 2 4 50 Gestion de Calidad en la
productos Industria Alimentaria
Prayecto Industrial 2 30 Hasta el 8° nivel aprobado
: . ¢ Laboratorio de Ingenieria de
10 Marketing Alimentario 4 4 80 Afimentos lit "
Herramientas Gerenciales 4 4 60 Administracion
_ A Laboratorio de Ingenieria de
Diseno de Experimentos 2 2 30 Alimentes 1
- ; : Ciencia y Tecnologia de los
Ciencia y Tecnologia de polimeros 4 - 4 60 Materiales
Métodos Numéricos para Ingenieria 4 4 80 Célculo Numérico
Microbiologia de Alimentos,
Tecnolagia Cervecera 2 2 4 60 Operaciones Unitarias en
Ingenieria de Alimentos |
Ingles Técnico | 4 - 4 80 Examen de admisién
Portugués 4 4 60 Examen de admision
Recursos Naturales 4 - 4 60 Quimica Inorganica
20 Fisica Avanzada 4 - 4 60 Fisica Il
Emprendedorismo 4 - 4 60 Administracion
: . . Quimica y Bioguimica de
Alimentacion y Nutricion 3 - 3 45 Aflrrientas
Disefio de Reactores 60 Termodingmica |l
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W (13)
Semestre Asignaturas Horas Semanales Horas Correlatividades
Semostrales
Legislacién Industrial y del Trabajo 2 - 2 30 Sequridad en el Trabajo
w . Fenémenos de Transporte I,
"Trtr);),:gozs;peciales ue Fecomehos s 4 - 4 60 Métodos Numéricos para
P Ingenierla
T Teoria

RP: Resolucion de problemas
Lab.: Laboratorio

Ing. Quim. CRISTIAN DAY
SECRETARIO

e JivE
¢ e e e e e

|

Dm:m ?

] Conocimientin
_ [ Informar
Hora: FProcesar

Fecha:
Firmas
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