Universidad Nacional de_Asuncion
CONSEJO SUPERIOR UNIVERSITARIO

www.una.py
C. Elect.: sgeneral@rec.una.py
Telefax: 595 — 21 — 585540/3, 585546
CP: 2160, San Lorenzo -~ Paraguay
Campus de la UNA, San Lorenzo — Paraguay

Acta N° 18 (A.S. N° 18/31/07/2024)
Resolucion N° 0425-00-2024

“POR LA CUAL SE MODIFICA EL PROYECTO ACADEMICO (2018) DE LA CARRERA
DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, DE LA FACULTAD DE CIENCIAS

QUIMICAS”

VISTO Y CONSIDERANDO: El orden del dia;

0425-01-2024

La Nota D N° 371/2024 de la Facultad de Ciencias
Quimicas, con referencia de la Mesa de Entradas del Rectorado de la
UNA numero 24.098 de fecha 7 de junio de 2024, por la que eleva la
Resolucion del Consejo Directivo N° 8601-00-2024, Acta N° 1341
(C.D.F.C.Q.U.N.A. N® 1341/28/05/2024) "POR LA CUAL SE APRUEBA
LA MODIFICACION DEL PROYECTO ACADEMICO (2018) DE LA
CARRERA DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, DE LA
FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS®, para su homologacion.

La Resolucion N° 0702-00-2018 de fecha 14 de noviembre de 2018,
Acta N° 29 del Consejo Superior Universitario “POR LA CUAL SE
HOMOLOGA EL PROYECTO ACADEMICO DE LA CARERA DE
CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DE LA FACULTAD DE
CIENCIAS QUIMICAS DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE
ASUNCION”

El dictamen favorable de la Comision Asesora Permanente de
Asuntos Académicos, de fecha 19 de julio de 2024,

La Ley 4995/2013 “De Educacién Superior’ y el Estatuto de la
Universidad Nacional de Asuncion;

EL CONSEJO SUPERIOR UNIVERSITARIO, EN USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES, RESUELVE:

Modificar el Proyecto Académico (2018) de la Carrera de Ciencia y
Tecnologia de Alimentos, de la Facultad de Ciencias Quimicas, tal como
se trascribe:

Proyecto Académico de la

CARRERA DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Fundamentacién de la actualizacion

El presente que impone a través de la tecnologia de la informaciéon un escenario
diferente al que rodeaba a todo lo que se refiere a los programas y metodologia para
la ensefianza y formacion de los profesionales universitarios en todas las areas nos
obliga a replantear no solo las mallas curriculares sino y fundamentalmente los modos
de llegar a los objetivos trazados por la universidad. Para ello se aprovecha la
proximidad del préximo claustro de profesores para abordar los temas que hacen a la
formacion de los estudiantes. Es universalmente aceptado que la educacion en todos

los niveles necesita de una readecuacion a los tiempos
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La reforma a realizar no solo se debe centrar en las modificaciones que se puedan hace
en la malla sino en nuevos paradigmas relativos a esta problematica. Son aspectos que
no se pueden dejar de abordar en esta oportunidad.

As| mismeo se debe aprovechar esta circunstancia para ir adecuando la estructura
general de la carrera con miras a una futura acreditacién de la misma

Objetivos de la Carrera

Promover la formacién integral de los Licenciados en Ciencia y Tecnologia de
Alimentos para desempefiarse en todas las areas relacionadas a la manipulacién,
procesamiento, transformacion y control de calidad de los alimentos. Los estudiantes
seran formados para cumplir tareas en empresas privadas y publicas dedicadas al
desarrollo, produccion, distribucion, control e investigacion alimentaria destinados al
consumo humano. La formacion profesional se establecera en el marco de la ética,
respeto al medio ambiente, y legislacion vigente en las areas de su competencia.

Duracién del proyecto

La carrera tendra una duracion de 4,5 afilos compuesto de 9 semestres con una carga
horaria total de 3.770 horas reloj.

Titulacién a ser otorgada

Licenciado/a en Ciencia y Tecnologia de Alimentos

Requisitos de ingreso y de egreso
Requisitos de ingreso

Documentaciones

« Comprobante de la solicitud de inscripcién al Registro Unico de Postulantes (RUP)/
Solicitud de Gratuidad del postulante o el Certificado o Constancia de
Vulnerabilidad, en caso de no ser egresado de la Educacion Media de instituciones
educativas del sector oficial o del sector privado subvencionado.

¢ Dos fotocopias simples de la cédula de Identidad paraguaya vigente. En el caso
de los extranjeros, pasaporte o documento de Identidad valido en su pais de origen
y vigente.

e Certificado de estudios original concluidos de la Enseflanza Media o su
equivalente, legalizado por el Ministerio de Educacion y Ciencias y por el
Rectorado de la UNA.

* Fotocopia del titulo de Bachiller o su equivalente, legalizado por el Ministerio de
Educacion y Ciencias y por el Rectorado de la UNA.

Certificado de antecedentes policiales original, firmado y actualizado.
Dos fotografias tipo carnet recieptes en colores de 3 cm por 4 cm.
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« Certificado de nacimiento original. En el caso de los extranjeros, una copia
legalizada o autenticada por el Consulado del pais de origen o el Ministerio de
Relaciones Exteriores.

e Formulario de solicitud de pre-inscripcion online impreso, debidamente
completado y firmado, disponible en la pagina web oficial de la Facultad de
Ciencias Quimicas.

» Recibo de pago del arancel por la Guia del Postulante para Examen de Admision
2019.

e Estar al dia con las obligaciones administrativas y financieras con la Facultad de
Ciencias Quimicas, si asi las hubiere.

Examenes

e Aprobar las asignaturas (Quimica General, Biologia General, Fisica General,
Matematica) que formar parte del Examen de Admision y acceder a una de las
plazas establecidas por el Consejo Directivo

o El orden de adjudicacion de las plazas se establecera al final de los examenes y
segun el orden de preferencia por las carreras, manifestado por el postulante al
inscribirse a dichos examenes.

Requisitos de egreso

Aprobar todas las asignaturas obligatorias

Aprobar 3 asignaturas optativas

Cumplir los requisitos de seminarios y pasantia

Desarrollar y aprobar el trabajo de grado.

Cumplir con las horas minimas de Extensién Universitaria segin la
reglamentacién vigente.

Objetivos y Perfil de Egreso

Objetivos

OBl P =

Promover la formacién integral de los Licenciados en Ciencia y Tecnologia de
Alimentos para desempefiarse en todas las areas relacionadas a la manipulacion,
procesamiento, transformacion y control de calidad de los alimentos. Los estudiantes
seran formados para cumplir tareas en empresas privadas y publicas dedicadas al
desarrollo, produccién, distribucién, almacenamiento, control e investigacion
alimentaria destinados al consumo humano. La formacion profesional se establecera
en el marco de la ética, respeto al ambiente, y legislacion vigente en las areas de su
competencia.

Las areas de desempeiio profesional son:

1. Industrias de Alimentos y Bebidas: se define esta area como la encargada
de suministrar productos a la poblacion, desde el acopio hasta su distribucién
final incluyendo los procesos tegnolégicos y biotecnolégicos, asegurando la
calidad de los alimentos.
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2. Servicios de Alimentacion/Restauracion colectiva: definido como los
establecimientos de caracter social y comercial, que tienen como finalidad
elaborar y distribuir alimentos listos para el consumo.

3. Areas de Salud Publica: definidos como planes, programas y proyectos, que
tienen como finalidad el desarrollo, elaboracién y control de alimentos, que
aseguren la calidad nutricional e higiénica de los mismos, a las poblaciones
vulnerables.

4. Area de Direccion Técnica y Regulacién alimentaria: incluyen las gestiones
de direccion técnica y regulacion para el cumplimiento de las disposiciones
legales y reglamentarias vigentes en materia de alimentos

5. Areas de Gestién de calidad e Inocuidad alimentaria: comprenden el Disefio
y aplicacion de sistemas de gestion en un establecimiento de alimentos a fin de
asegurar la calidad, inocuidad, productividad, y competitividad.

6. Investigacion, Desarrollo e Innovaciéon: Es un area trasversal a todas las
anteriores que incluyen a Laboratorios, y Centros de investigacion de alimentos,
Investigacion en Instituciones publicas o privadas.

Otras areas de desempeifio: Incluyen como areas de desempefio a Laboratorios de
analisis de alimentos, Consultorias, Asesorias, Auditorias y peritajes.

Perfil de Egreso

Al finalizar la carrera, los licenciados en Ciencia y Tecnologia de Alimentos seran unos
profesionales de la quimica con una formacion integral con competencias para liderar
cientifica, técnica y éticamente la planificacion, desarrollo, ejecucion, comercializacion
y produccion de alimentos en el ambito publico o privado, en la industria alimentaria y
servicios de alimentacion, realizando actividades gerenciales, técnicas y cientificas,
que reunan los criterios de calidad e inocuidad alimentaria, capaces de incorporarse al
mercado laboral.

Modalidad de la Carrera

La carrera Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Alimentos responde a la modalidad
presencial.

Metodologia de la Carrera
1. Leccion Magistral: consiste en la presentacion del tema légicamente
estructurado con la finalidad de facilitar la informacién de manera organizada
cuya finalidad es transmitir conogimientos y activar procesos cognitivos en el

)

estudiante.
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Resolucién de ejercicios y problemas: son situaciones donde el alumno debe
desarrollar e interpretar soluciones adecuadas a las propuestas probleméticas,

esto permite que el estudiante ejercite, ensaye y ponga en practica los
conocimientos previos

Aprendizaje basado en problemas (ABP): el punto de partida representa un
problema disenado por el docente donde el estudiante en grupos de trabajo
aborda de forma ordenada y coordinada las fases que implican su resolucion,
permite el desarrollo de aprendizajes activos a través de la resolucion de
problemas.

Estudio de casos: se realiza un analisis intensivo y completo de un hecho,
problema o suceso real o simulado con la finalidad de conocerlo, interpretario,
resolverlo, generar hipotesis, contrastar datos, reflexionar, completar
conocimientos, diagnosticarlo y, en ocasiones, entrenarse en los posibles
procedimientos alternativos de solucion.

Malla Curricular Propuesta.

Ciclo de 1 - Carga horaria | Carga horaria por
Formacion Aslgnatura Correfatividad se:ngestral clclg de fo rmacipén
Ciencias Quimicas
Quimica General Examen de admisién 105
Quimica Inorganica Quimica General 105
Quimica Organica | Quimica General 120
Quimica QOrganica I Quimica Organica | 120
Quimica Analitica | Quimica Inorganica 105
Quimica Analitica Il Quimica Analitica | 105 Bzg hs }
. . Quimica Analitica Il (231%
Quimica Analitica lll Fisica Il 90
Fisica Il
Célculo diferencial e
Fisicoquimica de Alimentos integral 120
Formacion Quimica Organica | -
Basica Quimica Analltica I|
Ciencias Fisicas y Matemaéticas
Geometria Analitica y Calculo | Examen de admision 90
Calculo Diferencial e Integral ggmﬁma Analitca y 90 465 hs
Estadistica | Examen de admision 60 (12,3%)
Estadistica Il Estadistica | 60
Fisica | Examen de admision 90
Fisica Il Fisica | 75
Ciencias Biolégicas
Biclogia General Examen de admision 75 255 hs
Microbiologia General Biologia General 90 (6,8 %)
Microbiologia de Alimentos icrobiclogia Generaty, | 90
—
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.. (6)
Ciclo de ; - Carga  horaria | Carga horaria por ciclo de
Formacion Aigratars Correlatividad semestral formacion
Ciencias de los Alimentos
Higiene y gestion de ; !
inocuidad alimentaria Geslicn de Callded | 45
Seguridad Industrial y | Administracion 3
Proteccion Ambiental | Industrial
Estadislica Il-
Analisis Sensorial de | Quimica Y | 60
Alimentos Bioquimica de
Alimentos
Quimica Organica
¢ g . ; Il
Quimica y Bioquimica "t
de Alimentos Q_mmlpa_ y |90
Bioquimica de
Alimentos
Alimentacion, Quimica y
Formacion Nutricion y  Salud | Bioguimica. de | 45 465 hs
Profesional Publica Alimentos (12,3 %)
Estadistica Il
Quimica Analitica
s ; I}
Analisis de Alimentos Qs y 90
Bioquimica de
Alimentos.
Microbiologia  de
Toxicologia da | limentos-
Alimentos Quimica y |60
Bioguimica de
Alimentos
Recursos  naturales
animales y Vegetales
(énfasis en alimentos | Biologia General 45
de origen animal y
vegetal)
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L (T)
g’o{:_ﬁ acién ™ Asignatura Correlatividad Carga horaria semestral Ei::gz:::n’::c?;
Tecnologia de Alimentos
Microbiologia ~ de
Tecnologia de SI'Te.mos
Alimentos SR y |90
Bioquimica de
Alimentos
Biotecnologia de | Tecnologia de 60
alimentos Alimentos
Fisicoquimica  de
Introduccion a  la | Alimentos- Quimica 90
Ingenieria de Alimentos | y Bioguimica de
Alimentos »
Gestién gastrondmica y | Administracion 75
Reslauracion colectiva | Industrial
Tecnologia de
Alimentos
Tecnologla = 9 | \voduccion @ la | 90
Cereales y derivados. Ingeniaria do
Alimentos
Tecnologia de
. Alimentos
Tecrologia ga Introduccion a la | 90
Formacién Vegetales y derivados. | |\ oenierla  de 885 hs
Profesional Alimentos (23,5%)
Tecnologia de
: Alimentos
;e(;::;o::gia Oe- Agls Introduccion a la | 90
Ingenieria de
Alimenlos
Tecnologia de
Alimentos
:;z;oé;siada Snbyy Inlmd_uocién a la|90
’ Ingenieria de
Alimentos
Tecnologia de
» ; Alimentos
m’;‘:;’g'a de Bebidas | nroduccion a la | 75
Ingenieria de
Alimentos
Tecnologia de
: ; Alimentos
Imiggéas_de 141208 | Intoduccion @ la | 90
Ingenieria de
Alimentos
ﬁ\n:m:;ﬁactén G?(ﬁén de calidad 45
—-“_"/ ~
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Ciclo de | Asignatura Correlatividad Carga horaria semestral | Carga horaria por
Formacion ciclo de formacién

Gestion de Calidad Estadistica Il 60
Melodologia de |Ia
Investigacién Cientifica | Estadistica I 30
l —
Metodologia de la | Metodologia de la
Formacién Investigacion Cientifica | Investigacion 30 210 hs
Complementaria | |l Cientifica | (5,6%)
Legislacion Alimentaria W
y Deontologia Seminario I 60
o Examen de
Seminario | I ol 16
Seminario |l Seminario | 15
Hasta el 8° nivel
Prictica Pasantia aprobado, 300 500hs
Profesional 4 Hasta el 8° nivel (13.2 %)
Trabajo de Grado aprobado, 200
CARGA HORARIA TOTAL DE ASIGNATURAS OBLIGATORIAS: 3.650 HORAS RELOJ
Herramientas Examen de
Informaticas admision
: Examen de | 30
rlﬂglés técnico | admisian
i Examen de
Bl admision
Evaluacion de la i ;
Srifrmidad Gestion de Calidad
Inglés Técnico || Inglés Técnico | 45
Desarrollo de | Examen de
Formacion Habilidades Laborales | admision
Optativa Tecnologia de 120 hs
3 optativas como , : Alimentos - (3.2%)
o Marketing de alimentos Admrinistrasidn
Industrial
Direccion Estratégica,
Creacion y ; :
Organizacion & Gestion de Calidad 45
Empresas
Gestién y manejos de Shguidad Indust_ri’al
residuos y Protaccn
Ambiental
Envases y Embalajes L?ﬁ?:r: :}(}g;a d

CARGA HORARIA TOTAL DE ASIGNATURAS OPTATIVAS DE LA CARRERA: 120 HORAS RELOJ
CARGA HORARIA TOTAL DE ASIGNATURAS OBLIGATORIAS DE LA CARRERA: 3.650 HORAS RELOJ

C8U/SG/rar/imm/amg/mhv

CARGA HORARIA TOTAL DE LA CARRERA: 3.770 HORAS RELOJ
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Malla curricular o plan de estudio, consignando la carga horaria de cada asignatura
materia, la distribucién de asignaturas materias en la carrera, el total de horas

asignadas y las correlatividades

Carga horaria Bl
Sem | Nivel | ASIGNATURAS ; Lab. | Total | /Semestral Correlatividad
Quimica General 4 3 7 Examen de admision
Fisical 6 0 6 Examen de admision
Biologia General 2 |3 5 Examen de admision
! 1 g:loczwlzlna Analltioa. -y 6 0 6 20435 Examen de admision
Estadistica | 4 0 4 Examen de admision
Seminario | 1 0 1 Examen de admision
Quimica Inorganica 4 3 7 Quimica General
Calculo Diferencial & :
Integral 6 0 B Geometria Analitica y Calculo
2 2 Fisica Il 3 2 5 29/ 435 Fisica |
Estadistica Il 4 0 4 Estadistica |
Microbiologia General 3 3 B Biologia General
Seminario Il 1 0 1 Seminario |
Quimica Organica | 4 4 8 Quimica General
Quimica Analitica | 3 4 7 Quimica Inorganica
1 |3 Mcroselogid Ptsi-la. [ 25/375 Microbiologla General
Alimentos
Legislacién Alimentaria y 5=
Deontologia 4 0 + Seminario |l
Quimica Analitica | 3 4 7 Quimica Analitica |
Quimica Organica Il 4 < 8 Quimica Organica |
Gestion de Calidad 4 0 4 Estadistica |l
2 4 24/360
Recursos Naturales, o
vegetales y animales 3 0 3 Biologia General
Optativa | 2 0 2 Examen de admision
Quimica Analitica Il 3 3 ] Quimica Analitica Il - Fisica Il
Quimica y Bioquimica de . =
Aietitos 3 3 6 Quimica Orgéanica Il
A Fisica |l - Caloulo Diferencial e
1 | |Fisicoauimica de |, |, |g |oga0 integral - Quimica Organica | -
Alimentos Al i
Quimica Analitica ||
Administracion Industrial | 3 0 3 Gestion de Calidad
Optativa Il 3 0 3 Examen de admision
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Carga horaria
Sem | Nivel | ASIGNATURAS T | b | T | omanal | Corrlatividad
R ;
Gestibn  Gastrondmica y — :
Restauracion colectiva 2 3 5 Administracian Industrial
Introduccion a la Ingenieria 4 2 5 Fisicoquimica de Alimentos - Quimica
de Alimentos y Bioquimica de alimentos
Tecnologiade Alimentos [ 3 | 3 6 Ml'g.ml_'l?:;gcf ;eaﬁm::f HEm
2 . T . 271405 ?ﬁicirooctlaidogia de Alimentos - Quimica
Toxicologia de Alimentos 2 2 4 y Bioquimica de alimentos
Higiene y Gestion de b :
noauidsid alknentaria 3 0 3 Gestion de Calidad
Alimentacion, Nutricidn y 3 0 3 Quimica y Bioquimica de alimentos
Salud Publica
- A Estadistica Il - Quimica Analitica 11l -
AR de AMTETR % 9 Quimica y Bioguimica de Alimentos
Biotecnologia de Alimentos | 2 Tecnologla de Alimentos
Andlisis  Sensorial  de 2 A Quimica y Bioquimica de alimentos -
Alimentos Estadistica ||
- Tecnologla de  Alimenlos -
1 7 Tecndiogia de Cames'y |4’ '[9 | g 28/420 Introduccién a la Ingenieria de
Derivados Alimentos
e Tecnologla  de  Alimentos -
Eﬁtﬂggf g6 Y13 3 6 Introduccién a la Ingenieria de
Alimentos
Metodologia de la !
Investigacién Clentifical ~ | 2. |9 [ 2 Estadistica |l
Tecnologia de  Alimentos
lecg;iwla 06" Grasae’ ) 3 3 6 Introduccion a la Ingenierla de
Alimentos
Y Tecnologia de  Alimenlos -
Toatope dedgrineny [ 3 et Introduccion 2 la Ingenieria de
erivados Alifianios
: ! Tecnologia de  Alimentos -
2 8 ;;::;Iogla g Bobiins 2 3 5 271405 Introduccion a la Ingenieria de
Alimentos
Tecnologia de  Alimenlos -
lﬁgﬁ;{ga a8 .y 3 3 6 Introduccién a la Ingenierla de
Alimentos
Seguridad  Industrial y b ]
Proleccion Ambisntal 2 0 2 Administracion Industrial
Metodologia de la 5 0 9 Metodologia de la Investigacion
Investigacién Cientifica Il Cientifica |
Pasantia 2 0 2 300 Hasta el 8° nivel aprobado.
iy2 |9 Trabajo de Grado 3 0 3 200 Hasta el 8° nivel aprobado
Optativa ll| 3 0 3 45 Segun eleccion
CARGA HORARIA TOTAL DE LA CARRERA: 3.770 RORAS RELOJ
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L (11)
Asignaturas Optativas
Carga horaria
Semestre | ASIGNATURAS TRP Lab. | Total Semanal/Semestral Correlatividad
Evaluacion de |Ia
corimidtal 3 (0 3 Gestion de calidad
Ingles Técnico || 3 |0 3 Inglés Técnico |
Tecnologia de
Marketing de a |o 3 Alimentos-
Alimentos Administracion
Industrial
. Direccion Estratégica,
L Creacion y 8
Organizacion 45 31 0 3 Gestion de calidad
empresas
: ; Seguridad  Industrial
22?;':35 N Ieneio e 118 3 Proteccion y
Ambiental
. Tecnologia de
Envases y Embalajes [3 |0 3 Alimentos
Herramientas v
- Inforfiaticas 2 o 2 ¥ Examen de admision
Guarani 2 0 2 Examen de admision
Inglés Tecnico | 2 0 2 Examen de admision
T: Teoria

RP: Resolucion de Problemas
Lab.: Laboratorio
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